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eiwit eiwit eiwit eiwit eiwit eiwit   11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram  11 gram

vet vet vet vet   18 gram  18 gram  18 gram  18 gram  18 gram  18 gram  18 gram  18 gram  18 gram

koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten   koolhydraten      46 gram  46 gram  46 gram  46 gram  46 gram  46 gram  46 gram  46 gram  46 gram

kcalkcalkcalkcalkcal   385  385  385  385  385  385

ReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptReceptRecept
Stroopwafelsouf� é

M
A

R
K

US & MARKU
S

SIROOPWAFELS

D
A

’ S  A N D E R E  K
O

E
K

!

SIROOPWAFELS

M
A

R
K

US & MARKU
S

D
A

’ S  A N D E R E  K
O

E
K

!

SIROOPWAFELSM
A

R
KUS & MARKUS

D
A

’ S  A N D E R E  K
O

E
K

!


